
Ingredientes funcionales y sustentables para una óptima nutrición en producción en peces, en un 
escenario de cambio climático, escasez hídrica, y demandas por nuevos insumos nutricionales 

JUEVES 12 DE SEPTIEMBRE

PROGRAMACIÓN  SEMINARIO 

12-13 SEPTIEMBRE
2024

09:00 - 09:30 Registro
09:30 - 10:00 Palabras de bienvenida de autoridades

Módulo I: El futuro de los ingredientes en la producción animal

10:00 - 10:40 Conferencia: Futuro y oportunidades para la producción de nuevos ingredientes
sustentables y funcionales para la nutrición acuícola.

Dra. Mónica Betancor - Universidad de Stirling, Escocia
10:40 - 11:00 Sostenibilidad en salmonicultura: contribución y aporte del alimento.

Dr. José Luis Trejos - Vitapro, Chile
11:00 - 11:20 Coffee break
11:20 - 11:40 Explorando el potencial de los ingredientes marinos: Beneficio funcional del uso de

algas en dietas acuícolas.

Dr. Jurij Wacyk - Universidad de Chile, Chile
11:40 - 12:00 Nuevas alternativas de neutralización de lectinas de soya en pollos de engorde.

Dra. (c) Nancy Ruiz-Díaz - Universidad Santo Tomás, Chile
12:00 - 12:20 Optimización de la eficiencia en nutrición animal: Estrategias y consideraciones

durante el procesamiento y elaboración de piensos.

Dr. Adrián Hernández - Universidad Católica de Temuco, Chile
12:20 - 12:50 El mercado de los aceites y los omega 3 en la producción animal.

Med. Vet. Claudio Larraín - Corbion, Chile
12:50 - 15:00 Receso almuerzo



Módulo II: Potencialidades biotecnológicas de los microrganismos unicelulares
de interés en nutrición animal

14:40 - 15:00 Registro
15:00 - 15:40 Conferencia: Futuro y producción de prebióticos y probióticos de interés en 

producción animal.

Dr. Wellison Pereira - Universidad de Sao Paulo, Brasil - Universidad de Porto, 
Portugal

15:40 - 16:00 Co-cultivo de microorganismos unicelulares como fuente de ácidos grasos 
poliinsaturados y compuestos bioactivos de interés en  nutrición animal.

Dr. Luis Marileo - Universidad Católica de Temuco, Chile
16:00 - 16:20 Levaduras nativas como potencial fuente de proteínas. minerales orgánicos y lípidos 

de interés en nutrición animal.

Dra. Paola Díaz - Universidad Católica de Temuco, Chile
16:20 - 16:40 Coffee break
16:40 - 17:00 Herramientas biotecnológicas y aproximaciones transcriptómicas aplicadas a la 

nutrición y el crecimiento en peces de interés en acuicultura.

Dr. Alberto Sáez - Universidad Católica de Temuco, Chile
17:00 - 17:20 Innovaciones en biomasa: explorando el potencial de los residuos lignocelulósicos 

como alimento para levaduras nativas productoras de proteínas unicelulares.

Dra. Patricia Oliveira - Universidad Católica de Temuco, Chile



VIERNES 13 DE SEPTIEMBRE

Módulo III: Nutrición, salud y reproducción animal

08:30 - 09:00 Registro
09:00 - 09:40 Conferencia: Estrategias nutricionales para la mejora de la salud y bienestar en peces.

Dr. Daniel Montero - Universidad de Las Palmas de Gran Canaria, España
09:40 - 10:00 Traustoquitridios como fuente de DHA en dietas para juveniles de salmón del

Atlántico.

Dra. Joceline Ruiz - Universidad Católica de Temuco, Chile
10:00 - 10:20 Efectos del uso de levaduras provenientes de los subproductos de la industria

cervecera como fuente de proteína en dietas para salmón del Atlántico.

Dra. (c)  Paola Orellana - Universidad Católica de Temuco, Chile  
10:20 - 10:40 Coffee break
10:40 - 11:00 Efecto del cambio de dieta durante la maduración gonadal de reproductores de

salmón del Atlántico sobre parámetros reproductivos y la calidad del desarrollo
embrionario.

Dra. (c) Maritza Pérez - Universidad Católica de Temuco, Chile
11:00 - 11:20 Factores que influyen en la tolerancia de los espermatozoides a la criopreservación:

consideraciones nutricionales, fisiológicas y moleculares en la reproducción de peces
en acuicultura.

Dr. Elías Figueroa - Universidad Católica de Temuco, Chile
11:20 - 11:40 Efectos de la inclusión de ingredientes de origen marinos y terrestres en

reproductores sobre la progenie de salmón del Atlántico.

Dr. Patricio Dantagnan - Universidad Católica de Temuco, Chile
11:40 - 12:00 Extracto proteico con propiedades funcionales originado a partir de microorganismos

ruminales, evaluado en dietas para juveniles de salmón del Atlántico.

Dr. Alejandro Velásquez - Universidad Católica de Temuco, Chile 
12:00 - 12:20 Astaxanthin as feed supplement in sustainable salmonids aquaculture.

Dr. Alejandro Villasante - Universidad de las Américas, Chile
12:20 - 12:50 Uso de aceites derivados de plantas modificadas genéticamente en dietas para

salmones.

Dra. Mónica Betancor - Universidad de Stirling, Escocia
12:50 - 14:30 Receso almuerzo



t

Módulo IV: Producción y escalamiento de ingredientes proteicos y lipídicos de
origen vegetal para la nutrición animal

14:10 - 14:30 Registro
14:30 - 15:00 Conferencia: Salmón, producto sustentable y saludable.

Med. Vet. Paulo Palacios - Salmones Antártica, Chile
15:00 - 15:10 Presentación proyecto PTEC- CORFO.

Dr. Daniel Nieto - Gerente del proyecto PTEC-INVA
15:10 - 15:30 Fortalecimiento y valorización de la producción primaria de materias primas de origen 

vegetal generadas en la macrozona sur y austral de Chile para el desarrollo de dietas 
en la industria acuícola.

Dra. Claudia Osorio - INIA Carillanca, Chile
15:30 - 15:50 Validación de la canola omega 3 genéticamente modificada como alternativa 

agronómica en Chile.

Ing. Claudia Acosta - SAPROSEM, Chile
15:50 - 16:10 Coffee break
16:10 - 16:40 Aquaterra de Nussed - Omega 3 Canola Oil. Tecnología disponible desde la 

agricultura a la acuicultura.

M.Sc. Pablo Berner - Nuseed Nutritional US
16:40 - 17:00 Desarrollo de procesos para la obtención de concentrados proteicos con sobre 60% 

de proteína a partir de materias primas cultivadas en el sur de Chile.

Ing. Daniela Alvarado / Ing. Luciano Lara - CeTA, Chile
17:00 - 17:20 Validación piloto de ingredientes vegetales locales: Digestibilidad, rendimiento 

productivo y composición del filete en trucha arcoíris.

Dr. Jurij Wacyk / Dr. Patricio Dantagnan - U. de Chile / U. Católica de Temuco
17:20 - 17:40 Plataforma de monitoreo y diagnóstico de inocuidad y funcionalidad de dietas e 

ingredientes de origen vegetal para salmónidos.

Ing. Matías Vera - Laboratorio Vehice, Chile
17:40 - 17:50 Palabras al cierre 

Dr. Daniel Nieto - Gerente del proyecto PTEC-INVA

Dr. Patricio Dantagnan - Director Laboratorio de Nutrición y Fisiología de peces


